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      к.э.н., доцент, директор программы Г.Б. Коняшина 

 

 

 

Код и наименование направления подготовки, профиля: 38.04.02 – Менеджмент 

направленность (профиль) "Управление предпринимательской деятельностью в 

индустрии гостеприимства" 

 

Квалификация (степень) выпускника: Магистр 

Форма обучения: Очная 

 

 

Цель освоения дисциплины: 

Сформировать у студентов способность применять критический анализ и системный 

подход для решений профессиональных задач. 

 

План курса: 

 

№ п/п Этапы практики Виды работ 

1. Подготовительный  Формирование индивидуальных заданий на практику  

2. Основной 

 

Самостоятельная работа магистрантов с библиотечным 

фондом и Интернет - ресурсами для подготовки 

аналитической записки по анализу общей ситуации в 

отрасли сферы гостеприимства и конкуренции в ней;  

Изучение литературы по теме исследования; 

  Сбор, обработка и анализ информации о факторах 

внешней и внутренней среды предприятия питания / 

гостиничного комплекса для подготовки отчёта по 

практике и итоговой выпускной квалификационной 

работы (магистерской диссертации) 

 



№ п/п Этапы практики Виды работ 

3. Оформление 

результатов 

практики 

Завершающим этапом практики становится оформление 

результатов, полученных за период прохождения учебной 

практики, в виде отчета по практике. Документация, 

предоставляемая магистрантом на кафедру , по 

окончании прохождения учебной практики 

включает в себя: отчет по практике; отзыв-

характеристику с места практики, в случае, если практика 

проходила не в структурных подразделениях факультета 

гостиничного и ресторанного бизнеса ИОМ.  

4. Защита практики По итогам учебной практики производится проверка и 

оценка уровня сформированности компетенций в форме 

защиты отчётов по практике  

 

 

Формы текущего контроля и промежуточной аттестации: 
По окончании практики по получению первичных профессиональных умений и 

навыков студент предоставляет на кафедру менеджмента в индустрии гостеприимства 

следующие документы: 

1. отчет по практике, оформленный в установленном порядке (приложение); 

2. отзыв руководителя практики от профильной организации, заверенный печатью 

организации (в случае, если практика проходила не в структурных подразделениях 

факультета гостиничного и ресторанного бизнеса ИОМ); 

3. индивидуальное задание руководителя практики от Академии (приложение).. 

 

 

Основная литература: 
1. Современный стратегический анализ [Электронный ресурс] : учебное пособие / 

Е.Ю. Кузнецова [и др.]. — Электрон. текстовые данные. — Екатеринбург: 

Уральский федеральный университет, 2016. — 132 c. — 978-5-7996-1832-2. — 

Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/68473.html   

2. Мескон М.Х., Альберт М., Хедоури Ф. Основы менеджмента, 3-е издание: Пер. с 

англ., 2012 

3. Основы научных исследований (Допущено Советом УМО вузов России по 

образованию в области менеджмента в качестве учебного пособия по 

специальности «менеджмент организации». – М.: ФОРУМ, ИНФРА-М, 2013. – 

269с.  

http://www.iprbookshop.ru/68473.html

