AHHOTAIIAA PABOYEN ITPOT' PAMMBI JJUCIHATIJIMHBI (MO YJIS)/ITPAKTUKA

51.B.19.03 OCHOBbI NULLEBOW BE3ONACHOCTU HA NPEANPUATUU
NMUTAHUA

Astop: C.K.benoaa, k.3.H., IOLEHT

Kox u HaumeHOBaHMe HaNpaBJIeHUsI MOATOTOBKH, poduiisi: 38.03.02 — MeHeKMEHT
HanpaBiIeHHOCTh (ipodwuib) "Pecropannoe neno”

KBaandukanus (crenensb) BoIMycKHUKA: bakanasp
®opma o0yuenuns: Ounas

Ilenp ocBOCHUS IMCHHMIIIMHBI:
CdopmupoBaTh cioCOOHOCTH PEATU30BBIBATH MPOLEAYPBI KOHTPOJISI O€30MaCHOCTH MPOAYKIIUH U
yCIyr MpEeIIpUsATUs MUTaHUA U CHOCOOHOCTh K pa3padOTKe M BHEAPEHUIO MPOLELYp KOHTPOJISA
0€30MaCHOCTH NPOIYKIIUHU U YCIYT IPEIIPUITHS TUTAHUS

Ilinan kypca:

Tema 1. OcHOBHBIE NPUHIIUIIBI M 3TANBI co31aHusA cucTeMbl Oe3onacHoctu HACCP.

Konnernmus, npunastas komuccueii FAO/WHO Codex Alimentarius B 1997 r.: ocHOBHBIE
MPUHIUIBI U 3Tanbl co3nanus cucrembl 0e3omacHoctu HACCP. Tlonsitust u tpe6oBanus HACCP.
@DaKkTOphl, COCTABIAIOIIME Yrpo3y O€30MacHOCTHM MPOJOBOJBCTBHUS.  YTMPABICHHE PUCKAMHU.
Cosmectumocth U B3auMojeiicteue cucremMbl HACCP ¢ cucremamu kadectBa mo MMCO 9000, GMP,
GLP, HannoHanbHBIMU TPeOOBaHHUSAMH 1O 0€30MaCHOCTH, THTUEHE U caHUTapuu nuTaHus. CtanmgapT
I'OCT P 51705.1 — 2001 «Cuctema kauecTBa. YTpaBi€HHE KAauyeCTBOM IHMIIEBBIX INPOJIYKTOB Ha
ocHoBe npuHuunoB HACCP»y.

Tema 2. Pykosoacreo mo HACCP.

[Tnan HACCP u ero ocHoBHbIE cTaguu. VneHTHPHUKAUS MOTEHIMAIBHBIX PUCKOB U aHAIU3
omnacHbIX (HakTOpoB, WACHTU(UKAIMSA CPEJICTB KOHTPOJI MapaMeTpoB ONACHBIX  (PAKTOPOB.
Wnentudukanus MmoTeHIHUaIbHBIX PUCKOB M aHAIM3 OMACHBIX (PaKTOPOB, MACHTU(PUKAIUS CPEACTB
KOHTPOJISl MapaMeTpoB OMacHBIX (akTopoB. VaeHTUHUKAIMS KPUTUYECKMX KOHTPOJIBHBIX TOYEK.
OmnpeneneHre KpUTHUECKUX TMPEAETOB. YCTaHOBKAa CHUCTEMbl MOHUTOPUHIAa B KPUTHYECKHX
KOHTPOJIbHBIX TOYKaxX. Pa3paboTka M BHEApPEeHHE KOPPEKTUPYIOIIMX JeHCTBUH M Ipouexyp
Bepudukauuu. BHenpenue 3amMced, NTOKYMEHTHPOBAHHBIX MPOLEAYP U CHCTEMbI YIpPaBIECHUS
JOKYMEHTAIUEN.

Tema 3. MenemxkmenT u ayaut cucremsl HACCP.

Metonnku cozmanusi cucteMbl 6e3onacHoctd HACCP. MexayHnapoanass HOpMaTHBHas Oa3a
no 0e30MacHOCTH MUILEBBIX MpOoAyKToB. Metoasl nokymeHTupoBanus HACCP. Ilopnepxkanue u
yIIy4dllIeHUEe CUCTEMbI 0€30MaCHOCTHU MUILEBBIX MPOIyKTOB Ha ocHoBe HACCP.

@DopMBbI TEKYLIET0 KOHTPOJIS U IIPOMEKYTOYHOM aTTeCTALMHU:

B xome peamum3zamum gucnuniauabl  B51.B.19.03 «OcHoBBI mnuUIEBOIl 0e30MacHOCTH Ha
NpeANnpusATHA NUTAHUS» HCIHOJB3YIOTCS  CJHeAyIIIHe MeToAbl TeKylero KOHTPOJs
yCIeBaeMoCTH 00y4arouXcs:

— MpY IPOBEJCHUM 3aHATHH JEKIIMOHHOIO THIIA:



IIpru YTCHUUN J'IeKHI/Iﬁ HCIIOJIB3YCTCA O6T)$ICHI/ITCJ'II>HO'I/IJ'IJ'IIOCTpaTI/IBHHﬁ METOA C DJJIEMCHTaMU

NpoOJEMHOTO  U3JIOKEHUs y4eOHOH uHpopMauuu (MOHOJOTHYECKOMH,
ABPUCTUYECKON);

— MIPH NIPOBEJICHUY 3aHATUN CEMUHAPCKOTO TUTIA!

OIIPOC, TECTUPOBAHME, ICCE, IPAKTUIECKUE 3aJaHNUS;

- IPH IPOBEICHUH MPOMEKYTOUHOM aTTeCTAIUH !

OTBET Ha BONPOCHI OMJIeTa U MPAKTUYECKOE 3aaHueE.

3auger MMPOBOAUTCA B BUJC YCTHOI'O OIIPOCA.

OcHoBHas JuTeparypa:

IUAJIOTHIECKOU

1. MexayHapoIHOE PYKOBOJCTBO MO 6€30MaCHOCTH POI0BOILCTBHSA (MexayHapogHast

Accornuanus npousBoauteneit 6oproporo nmutanus, 2003 rox).

HJIN

2. «YueOHOE mocoOue 1Mo MHUIIEBON TUTHEHE M CUCTEME KPUTUYECKUX KOHTPOJIBHBIX TOYEK MPH

ananuze onacHoro ¢akropa (HACCP)».



