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Цель освоения дисциплины: 

Формирование целостного представления о формировании и продвижении 

гастрономических брендов стран 

 

План курса: 

Тема 1. Формирование гастрономических брендов территорий. 

Понятие гастрономического бренда территории. Классификация гастрономических 

брендов стран, регионов, городов. Гастрономический бренд: мультинациональный, 

национальный, городской. Эсктернальные и интернальные бренды. Экспортные и 

туристские бренды. Особенности брендинга сельскохозяйственных территорий, 

монопродуктовых городов, мультикультурных территорий. 

 

Тема 2. Гастрономия как часть культуры. 

Гастрономия как часть культуры. Нематериальное культурное наследие ЮНЕСКО. 

Роль гастрономии в идентификации жителей территории. Функции гастрономии: престиж, 

общение, статус, впечатление. Процессы локализации и глобализации в сфере 

общественного питания. Аутентичность в индустрии общественного питания.  

 

Тема 3. Гастрономический туризм. 

Классификация гастрономических туристов. Роль гастрономического туризма в 

развитии территории. Виды гастрономического туризма. Типология территорий по уровню 

развития гастрономического туризма.  

 

Формы текущего контроля и промежуточной аттестации: 

 

В ходе реализации дисциплины Б1.В.05 «Тенденции мировой гастрономии»    

используются следующие методы текущего контроля успеваемости обучающихся: 

– при проведении занятий лекционного типа: 

при чтении лекций используется объяснительно-иллюстративный метод с элементами 

проблемного изложения учебной информации (монологической, диалогической или 

эвристической); 

– при проведении занятий семинарского типа: 

опрос, тестирование, эссе, практические задания; 

- при проведении промежуточной аттестации: 

ответ на вопросы и практическое задание. 

 

Зачет проводится в виде устного опроса и выполнения практического задания. 
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